
 

 

前菜(4品) 

千葉県野菜のサラダ、“オリジナル”ビーツとベリーのドレッシング 

千葉野菜のポタージュ バジルペースト添え 

パスタ 又は ピッツァ 

（下枠よりお選びください） 

 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 

本日のメインディッシュ 

本日鮮魚のソテー ズワイ蟹の軽いクリームソース 長ネギのロースト添え 

 

             鴨胸肉の窯焼きロースト 柿とマルサラ酒のソース 

 

デザート盛り合わせ 

コーヒー マイティーリーフはフリーフローでどうぞ 

 

２時間制となっておりますご了承ください 

 
 
 

 
 
 
 
 

 

【本日のパスタ】 シェフ自慢の自家製ニョッキ、千葉野菜とベーコンのトマトソース 

          ローマからのペコリーノチーズを添えて 

 

【今週のパスタ】 

ペンネ      豚バラ肉とキノコのトマトソース 

スパゲッティ   燻製秋鮭と細切野菜、アンチョヴィのソース 

フェットチーネ  千葉カボチャとモルタデッラハムのクリーム アーモンド添え 

 

【今週のピッツァ】 

      カルツオーネ トマトソース、モッツァレッラチーズ、サラミ、 

      パターテ    モッツァレッラチーズ、ソセージ、ポテト、ローズマリー、 

      ショック     モッツァレッラチーズ、ゴルゴンゾーラチーズ、ハチミツ、 

 

 

 

  

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


